
Nuestra cocina
DESDE 1891

CENA DE NOCHEBUENA
2026

La tradición se sirve en Venta de Aires
en Toledo, desde 1891

Con fácil aparcamiento, en el centro
de Toledo y a los pies de la muralla...



Nuestra cocina
DESDE 1891

 170€ (IVA
incl.) 

Primer plato
Crema de carabineros con medallón de rape alangostado

Gran selección de ahumados con Caviar de Riofrío
Salmón, esturión, anguila y trucha ahumados con Caviar de Riofrío y huevo hilado

Paté de perdiz Venta de Aires en aspic de Palo Cortado
Salsa Cumberland, cornichons, cebollitas encurtidas y brioche tostado

Góndola de piña natural con gambas, langostinos y vieiras
Salsa cóctel al brandy

Entrantes

Solomillo Wellington
Duxelle de setas y foie con salsa de trufa al Oloroso de Jerez

 Plato principal

Postres
(Alternados por comensal)

Nuestro famoso Soufflé Alaska de vainilla, merengue y Grand Marnier
Flambeado a la vista de los invitados

Sopa de almendra con mousse de chocolate

Gran mesa de dulces de Navidad
Mazapán de Santo Tomé, turrones, almendras, peladillas y chocolates

Bodega
Excellens verdejo Marqués de Cáceres, QUINTA DE QUERCUS

Tempranillo, MARQUÉS DE CÁCERES brut D.O. Cava
Café e infusiones

MENÚ

https://bodegasmunoz.com/producto/blas-munoz-chardonnay-2025/


Nuestra cocina
DESDE 1891

PARA LOS MAS PEQUEÑOS

 75€ (IVA
incl.) 

Entremeses fríos y calientes variados 
jamón y lomo ibérico, croquetas cremosas de jamón, gambitas en tempura

Entrantes

Escalope de ternera blanca con patatitas fritas 
 Plato principal

Postre
Tronco de Navidad de chocolate

 
Gran mesa de dulces de Navidad

Mazapán de Santo Tomé, turrones, almendras, peladillas y chocolates

Bodega



Nuestra cocina
DESDE 1891

Después de la cena prolongue la velada en
nuestro salón lounge, en un ambiente relajado

El horario de apertura de la cena será a las 20:30 horas con horario
de cierre del salón lounge a las 2:00  

 Estamos en el centro histórico de Toledo con fácil acceso y
aparcamiento 

Descubra nuestra cuidada selección de vinos y champagnes

Consulte nuestra bodega



GRACIAS,
Y FELIZ NOCHE

reservas@ventadeaires.com 

925 22 05 45

RESERVE SU MESA AQUÍ

CÓMO LLEGAR

Circo Romano, 35, Toledo

https://mail.google.com/mail/?view=cm&fs=1&to=reservas@ventadeaires.com
https://mail.google.com/mail/?view=cm&fs=1&to=reservas@ventadeaires.com
tel:+34925220545
https://www.ventadeaires.com/reservas/
https://www.google.com/maps/place/Restaurante+Venta+de+Aires/@39.8630604,-4.0332752,17z/data=!3m2!4b1!5s0xd6a0b07069fe5f3:0xd97381e552789b58!4m6!3m5!1s0xd6a0b0711e48123:0x19229a5dadd67dd8!8m2!3d39.8630604!4d-4.0307003!16s%2Fg%2F1tmgdscb?entry=ttu&g_ep=EgoyMDI2MDgwNS4xIKXMDSoASAFQAw%3D%3D

	Nuestra cocina
	DESDE 1891
	CENA DE NOCHEBUENA
	2026
	La tradición se sirve en Venta de Aires
	en Toledo, desde 1891

	Excellens verdejo Marqués de Cáceres, QUINTA DE QUERCUS Tempranillo, MARQUÉS DE CÁCERES brut D.O. Cava
	Nuestra cocina

	DESDE 1891
	Bodega
	75€


	PARA LOS MAS PEQUEÑOS
	Entrantes
	Entremeses fríos y calientes variados
	jamón y lomo ibérico, croquetas cremosas de jamón, gambitas en tempura

	Plato principal
	Escalope de ternera blanca con patatitas fritas
	Postre

	Tronco de Navidad de chocolate
	Gran mesa de dulces de Navidad

	DESDE 1891
	Después de la cena prolongue la velada en nuestro salón lounge, en un ambiente relajado
	El horario de apertura de la cena será a las 20:30 horas con horario de cierre del salón lounge a las 2:00
	Estamos en el centro histórico de Toledo con fácil acceso y aparcamiento
	Descubra nuestra cuidada selección de vinos y champagnes
	Consulte nuestra bodega
	RESERVE SU MESA AQUÍ
	reservas@ventadeaires.com

	CÓMO LLEGAR

	925 22 05 45

	GRACIAS,
	Y FELIZ NOCHE

