
Jamón y lomo ibérico (100% bellota)
Gamba blanca de Huelva y langostino de Sanlúcar

CENA DE GALA NOCHEVIEJA 2025

ENTRANTE 

Bisqué de galeras con medallón de rape alangostado

Sopa de almendra

BODEGA

Vino tinto Carmelo Rodero nueve meses
 (100% Tempranillo DO Rivera del Duero)

Vino blanco Marqués de Cáceres 
(100% Verdejo DO Rueda)
Espumoso Brut NOC Rosé

APERITIVO DE BIENVENIDA

PLATO PRINCIPAL

Roulé de ternera relleno de castañas, colmenillas y lámina
de trufa sobre Parmentier

Nuestra famosa perdiz estofada “Venta de Aires”
PREPOSTRE

Lingote imperial de chocolate y oro
Mazapán y tejas de Santo Tomé

POSTRE

145€ (iva incl.)

COTILLÓN Y UVAS DE LA SUERTE
Incluido acceso l ibre a las zonas lounge y discoteca



MENÚ INFANTIL

ENTRANTE 

BEBIDAS

Refrescos y copita de champín

PLATO PRINCIPAL

Escalope de ternera blanca con
patatitas fritas 

Tronco de Navidad y crema helada
Dulces navideños 

POSTRE

58€ (iva incl.)

COTILLÓN Y UVAS DE LA SUERTE

Entremeses fríos y calientes
variados 



Su mesa quedará reservada una vez formalizado el pago total
La cena dará comienzo entre 20:30h - 21:00h rogamos máxima
puntualidad para el correcto funcionamiento de la programación
Dress code : Look de fiesta
Política de cancelación: En caso de cancelación, se procederá
al rembolso únicamente si se comunica con un mínimo de 48
horas
El menú es cerrado, por lo que, rogamos nos informen de
intolerancias y alergias con un máximo de 72 horas antes del
evento

CENA DE GALA NOCHEVIEJA 2025

CONDICIONES DE RESERVA

¡¡Muchas gracias!! Cada campanada será un deseo, el
nuestro: Que disfrutéis de esta noche tan especial.

FELIZ 2026


