
Vino procedente de uva sobre-madurada en 
campo. Tras la vendimia nocturna la uva tiene un 
proceso de selección a la entrada de la bodega 
con una posterior maceración en frío.

La fermentación se dirige de forma minuciosa 
para, en el momento oportuno, realizar una parada 
fermentativa mediante bajada de temperatura y 
filtración, resultando de forma natural un vino con 
9%vol. y 70 g/l de azúcar.

CATA:

Fase visual: tonalidad Amarillo pálido limpio y 
brillante.

Fase Olfativa: nariz muy intensa, limpia, con 
notas de piel de mandarina y naranja, también 
fruta de hueso como albaricoque y melocotón 
maduro.

Fase Gustativa: boca muy sabrosa, con un perfec-
to balance entre el dulzor y la acidez.

MARIDAJE:

Vino perfecto para aperitivos, armoniza con todo 
tipo de tapas frías especialmente. Acompaña muy 
bien los postres con frutas tropicales.
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